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ESTADU LE MINAS GERAIS
CNPJ - 17.947.581/0001-76
LEi 4.889 /2014
“APFOVA O REGULAMENTO DE ACOES DE
INSIPENCAO EM ESTABELECIMENTOS DE

< (S

COMERTIC  VAREJISTA  QUE  MANIPULAM
CARNES = FPESCADOS, REVOGA
DiS 1vOS DA LEI N° 4850/2014, DENTRE
Qu POVIDENCIAS”

O Presidente da Camara Municipal de Muriac:
Faco saber que o povo de Muriac, através de seus legitimos representantes na

<

Camara Municipal aprovou e eu, e setu nome promulgo a seguinte lei:

Art. 1° - Fica aprovado o regulamenic de Acoes em Vigilancia produtos de origem
animal in natura nos agougues, cascs (o carnes, peixarias e estabelecimentos de
comércio varejista de carnes e peixes i1 natu/a no municipio de Muriaé.

Art. 2° - Para fins desta lei, considec-se agougue, casa de carnes, peixarias e
estabelecimento de comércio © carnes e peixes in natura, O
estabelecimento dotado de instalacc m; letas e equipamentos adequados para
desossa, manipulagao e comerciall .0 balcdo para o consumidor final.

§1° - Os estabelecimentos dispos =st lei estao autorizados a realizar o
comércio de carnes e peixes 1 coure  manipulados exclusivamente nas
dependéncias do estabelecimento, sciico erpressamente vedada a revenda para
outros estabelecimentos varejistas uado autorizado pelo 6rgao competente.
§2° - As instalagdes de que trata © ;s - artigo deverdo ser compativeis com o
volume diario de comercializagé&o.

§3° Compete a Secretaria Municipal de Agricultura a fiscalizagdo dos
estabelecimentos de comércio varejisia ue manipulam carnes e peixes in natura,
salvo de produtos industrializados, cue também sera de competéncia de outros
érgaos Estaduais e Federais.

Art. 3° - Os acgougues, casas o cunes peixarias e estabelecimentos de
comércio  varejista de carnes o peixes in natura deverao
satisfazer as condigdes basicas comuns como seguem:

| — O gelo utilizado na conservagac o Jeocalo, sera feito, obrigatoriamente de agua
potavel e filtrada.

Il — As carnes moidas sO pode: S0 1 ercializadas quando processadas na
presenca do consumidor, na quaritt >liciiada, sendo observadas as condigoes
de higiene do moedor, que ndo pode:« el finalidade distinta.

Il - os pisos deverdo ser resistenics aniderrapantes, impermeaveis, na cor
branca ou clara, sem rachaduras, s ~ore ssbes, com escoamento adequado de
4gua para a rede de esgoto, dotac s cde ralos com tampa escamoteavel que
impegam o retorno de odores e a ent. le insetos e roedores.

IV - as paredes deverdo apresent serficie lisa, continua, sem rachaduras,

depressdes, que ndo permita a accroicie de particulas de poeira e gordura,
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azulejados na cor branca ou Cid
lavagens constantes e a desinfecc:

V - os forros deverdo ser de mateiis

resistentes a limpeza e umidade.

VI - as janelas e outras aberiu
acumulo de sujidades, sendo guc

deverdo estar providas de protegao .
boa conservagao, com telamento miliic

VIl - as portas deverdo ser de maiei:
aos batentes e possuirem mecanis

VIII - sanitarios e outras dependenc!
areas de manipulagéo de alimentos
esta area.

IX - possuir camara frigorifica i<
com inclinagdo que permita o esc
mantida, obrigatoriamente fechia
mercadorias congeladas e/ou resfii:
e balcao frigorifico.

X - balcao frigorifico, impermeave
consumidor com as carnes e fecha:

Xl - os estabelecimentos devem possul
sabonete liquido, suporte com papc

secagem das maos

Xll - torneiras nas paredes, possib
lavagem do compartimento.

§1° os recipientes para maleric:
construidos de metal ou qualguel
facilite a limpeza e eliminagao do
garantir a ndo ocorréncia de perda
§2° - Os equipamentos e utensiii
residuos deverao ser marcado:
utilizados para produtos comestive!

§3° - O sebo e o material provenic

adequadamente, rotulados com o:
sob refrigeragdo e os ossos deve
proprio a critério da autoridade sani
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ra de 2 (dois) metros, resistentes a
itos quimicos.

Aroso. lisos. continuos, na cor clara e

or construidas de forma a evitar 0
jue se comuniguem com O exterior

setos que devem ser de facil limpeza e

ssorvente e de facil limpeza, ajustadas
rmitam o fechamento automatico

) estar completamente separados das

550 direto e nenhuma comunicagao a

. malerial impermeavel eficiente, piso

aomestiveis e

\gua de lavagem e porta apropriada,
va hipolese em que o fluxo de
ympativel com a utilizagdo de freezer

e anteparo para evitar o contato de
) ou material eficiente;

»ciras com tampa acionada por pedal,
l2 ou outro mecanismo seguro para

dancia de agua, de modo a permitir a

residuos deverdao ser

-rial ndo absorvente e resistente, que

uas estruturas e vedagdes terao que
icoes

s para materiais ndo comestiveis ou
¢ao do seu uso e ndo poderao ser

lesossa, devem ser acondicionados

1ipréprio para o consumo” e mantidos

T
raaaos

até o recolhimento no veiculo



Il - ganchos de material inoxidave
utilizados na desossa, bem cormic
frigorificos;

Il — balcées frigorificos providos
fechadas e com separagao intei:

Art. 5° - E proibido nos agougues, cas

varejista de carnes e peixes in natura
| — 0 uso de machadinha que dever-
Il — o depdsito de carnes moidas e ©
Il — lavar o piso ou paredes coir

normas técnicas especificas, direcio

logradouro publico;

IV — o uso de cepo, devendo ser utii”

de facas distintas e identificadas n
V — a permanéncia de carnes [
minimo necessario para procede!

VI — a cor vermelha e seus matiz

bem como nos dispositivos de expcsi.

VIl — a venda de carnes, pescad
inspegdo pela Secretaria Municipa
VIIl — o uso de qualquer equipan
facas e outros;

IX — manter as carnes em contato cire
X — iluminag&o que confunda a visualiz

X| — 0 uso de mesas ou balcdes de ¢
XIl — emprego de papeis usados,
ndo branca e incolor;

XIll — a comunicacao direta do ¢!
e

XIV - manter em deposito inseticidas

substancias perigosas, dentro da ai«

Art. 6° - Nos agougues, casas

de carnes e peixes in natura. devc
§1° — Devera ser afixada uma pia:
no interior do estabelecimento;

§2° — O manipulador dos alimentos |

no uso de suas atividades;
§3° E vedado ao manipulador dos
| — uso de anéis, pulseiras, relégio

Il — uso de barba, bigode e pelos nas

Il — uso de unhas compridas e pintu
IV — cabelos compridos, excetos -
cabelo preso “tipo coque”.

V - estar com feridas, sarnas ¢
§4° - E obrigatorio ao manipul:
jalecos, avental de plastico, cal.
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intacto para sustentar a carne quando
~namento em geladeiras ou balcoes

opriadas. mantidas obrigatoriamente
e rmanusueio de cada tipo de carne.

carnes e estabelecimentos de comércio
iluida pela serra elétrica ou similar;

olugéo desinfetante nao aprovada por

4gua proveniente da limpeza para O

‘4 cada espécie de carne, um conjunto

enco estas permanecerem o tempo

tmentos dos pisos, paredes e tetos,
nes e de iluminagao;

30 tenham sido submetidos a
a, sob pena de apreensdo e multa.

ue nNao

. leira como copo, tabuleiro, cabos de

) gelo, exceto os pescados;

ltere a qualidade dos produtos;

tros involucros usados, de coloragao
, curnercial com residéncia particular;
desinfetantes e outras
Alus de comércio varejista

vados o seguinte:

(0 & proibigdo de consumo de cigarro

.4 receber pagamento quando estiver

Lrante o seu trabalho:

antebrago;

odora do sexo feminino que devera o

) brago e antebrago;
\os duranie ¢ seu trabalho o uso de
jorro, lengo ou boné;

4
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§5° — As bancadas de corte dev
diferente, devendo as mesmas ¢
trincas e rachaduras;

§6° — E proibido a manutengéo do

estimagao.

Art. 7° - Somente estardo autorize

estabelecimentos que apresentare
de Agricultura, cujo prazo de

publicagdo, devendo ser renovaco o

Art. 8° - A empresa autorizada dc

consumidor o Alvara expedido
comércio de carne.

Art. 9° - As exigéncias desla ¢
que possua estabelecimento 10
varejista de carnes e pescados |

§1 — Fica autorizada a autoridace
funcionarios e proprietarios que ia:

Art. 10° - Os produtos que nas
sujeitos a apreensdo e posterior |
conformidade com a legislacao vig.

§1° - a inutilizacdo dos produlos
obrigatoriamente precedida de i
10 (dez) dias para apresentacao
§2° - o produto apreendido o
fiscalizador e permanecera coin
podendo ser inutilizado apos
previamente estabelecido |
inequivoca do autuado da dal=

&

Art. 11° - O descumprimenic
do estabelecimento e a apreecnsiic
em caso de rei
interditado, sem prejuizo das don
estadual e federal pertinentes.

Art. 12° - A autoridade fiscalizado

suas irregularidades na primeira
estipulado pela autoridade comp i
| — apds o prazo acima, scre
estabelecimento comercial @ic
negativo, devera a autoridace i
prazo anteriormente concedido pa
Il = ndo cumprida as exigen
fiscalizadora, nos termos dc
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izalas a cada corte de tipo de carne
| ndc poroso de facil limpeza sem

smércio de animais domésticos ou de

\arcio de carnmes e peixes in natura, os
e Autorizacéo da Secretaria Municipal

12 (doze) meses a contar de sua

am local visivel e de facil acesso ao

arie. Municipal de Agricultura para

0 ¢ lodz pessoa fisica ou juridica
realizadas atividades de comércio

a exigéncia de atestado médico dos

lagdo de carnes e pescados.

as normas estabelecidas estarao
quando néo se apresentarem em

isfizerem

istrativo,

; exigéncias legais sera
:ndo o autuado o prazo de

entificado e lacrado pelo agente

a condicdo de fiel depositario, s6

processe administrativo, em local

ompelente, com a ciéncia
agc: + inutilizacao.

to acima ensejara a autuagao

2.0 das carnes e pescados in natura, e

estabelecimento sera
les fixadas na legislagdo municipal,

otificar o eslabelecimento a sanar as

ir notificacio escrita no prazo a ser

junda inspecao para averiguar se o
jularidaces constatadas, em caso
10 superior a metade do
o das irregularidades constatadas.
dades constatadas pela autoridade
cstiverem improprio

gnceaer n

aifmentos que



serdo imediatamente recolhico:
representante legal do estabelecin
Il = havendo reiterado descumpi
novamente seus produtos recolniic
descumprimento, podendo & i

IV — sem prejuizo do disposto 1
licenga cancelada, apos laudo /o

Art. 13° - A pena de
administrativo, e sera disciplinad:
Municipal.

Art. 14° — As inspecdes pare
protocolizagdo de requerimento
Municipio de Muriaé, constand
irregularidades apontadas no ler

Paragrafo unico — A Secretaiia [
por meio do termo de desinterdica

Art. 15° - A autoridade fiscaliza
estabelecimento de cumprir suas all
para cumprimento de suas atribui

Art. 16° — Os estabelecinie:
anteriormente a data da publicac
(cento e oitenta) dias apos a publi
de inspegédo vigentes.

Art. 17° — Fica revogada a L i
Art. 18° — Esta Lei entra em vic
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execucao desta Lei 1«
inteiramente comc neio
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cdera requisitar o uso de forga policial
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Os na presenca do proprietario ou

nciso 1, o infrator/comerciante tera
ndidos, sem prejuizo de multa pelo

- .da am casc de reincidéncia.

es:abelecimento comercial tera sua
ratcrial @ ser custeado pelo infrator.

plicada mediante procedimento
e Decreto do Chefe do Executivo

solmente serao realizadas mediante
a0 junto ao Setor de Protocolo do

empresa de que todas as
0 Toram sanadas.

ricultura podera desinterditar o local,
;1 devidamente preenchido.

impedida pelo proprietario do

necontr: [stalados e funcionando

L :guiameiito, terdo um prazo de 180

sente lei, para adequar-se as normas

1€ e a8 2"'4

toridades a gquem o conhecimento de
a cumpram e a fagam cumprir tao



